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Los ajies para
la mesa peruana

Mafianaelajiylapapacelebransuancestralunionenla
tipicamerienda andina. Enla Feria Agropecuaria Misturase
presentardn 120 especies de capsicum organicos cosechados
enel huertodelaUniversidad AgrarialaMolina (UNALM).

CatherineContreras

A Roberto Ugés le sorprende
que los peruanos comamos so-
lo cuatro tipos de ajies (amari-
llo, panca, rocotoylimo) cuan-

doen los ultimos dos afios €l ha

visto crecer en El Huerto de la
UNALMmas de 320 tipos de va
riadasformasy colores,ademas
dearomay picor.

Elparaisode capsicum qieel
ingeniero agrénomoy su equi-
podel Programa de Hortalizas
dela UNALM han podido cul
tivar (en el marco del convenio
de financiamiento del Consejo
deUniversidadesFlamencasde
Bélgica) respondea un poyecto
que busca desarrollar cadenas
de valor para los ajies nativos,
insumo que mafiana brillard
conla papa en la eria Agrope-
cuaria Misturade Magdalena.

"El aji es democraticoy cre-
ceen todo el Pert. Es la princi-
palespecia comercializadaen el
mundo,y aunquees tradicional
en muchos paises, solamente
peruanosy bolivianos podemos
decir que el aji es nativo origi-

FERIADEMISTURA. Cadadomingoselucelaofertade 60 productores.

nalmente. De hecho, el Perties
el pais con mayor diversidad de
ajiescultivados", refiere el espe-
cialista, que hace tres afios ini-
ci6 una campafia para diversifi-
carla canastade giesquellegan
ala mesa de las ciudades.
"Nuestro proposito es iden-
tificar unos cuantos ajies mas,
que puedan ser productivos,
queresistanenfermedades, que
lesgustena los cocineos, que se

puedanprocesaren salsas o pas
tas, y también producir semilla,
conla idea de qie a futuro mas
agricultores e industriales se
animen a sembrarlosy que los
consumidores podamos elegir
entre 7u8ajiesynotres", opina.

MUNDO ORGANICO

Pero lainiciativa de Ugdsy de
jovenes investigadores como
Victor Mendoza Huaman no

GIANCARLO SHIBAYAMA

PICANTE.EIgjicerezoy otras variedades seranlas estrellas del festival.

apunta solo a ampliar los co-
nocimientos y accesibilidad
del consumidor a las varieda-
des de capsicum del Perd. Lo
medioambiental y saludable
también es considerado.
"Creemos que los métodos
organicos son mas apropiados
paralos pequenos agricultores.
Recordemosqueel gjies parien-
te del tomate, se cultivan en ve-
ranoy los dos tienen la mar de

plagas. Preferir ajies organicos
disminuye la cantidad de qui-
micos que te metes al cuerpo”,
advierte Ugas, quenoniegauna
industrializacién responsable
del producto, especialmente a
futuro. "La gastronomia perua-
na, conforme crezcaen el mun-
do, va a tener que mostrar mas
ajies", destaca Ugas, que tam-
bién desarrollaun proyecto con
papasen zonas albandinas. e

Para variar...

Nombre: Mala-
gueta.
Descripcion: Tam-
biénledicenpipide
mono, estipicode
loshuertos case-
roS amazonicos.

Nombre: Pucu-
nucho.
Descripcién:De
formaalargaday
retorcida. Este aji
deltropicopicade
verdad.

Nombre: Charapita
Descripcion:El

rey delaselva.Los
hay amarillos pero
tambiénrojosy
alargados.Sonlos
mas picantes.

Nombre: Dulce.
Descripcion:Pro-
piodela Amazonia,
esmuy aromati-
coyaunquenolo
crea,nopicayes
sabroso.

i.=estival Papa con Aji |

Mafanadomingo,enlacuadra32
delaAv.Brasil, Magdalena,encon-
trardmasde 120 variedadesde
gjiesorganicos delaUNALM, LaLi-
bertady Pucallpa.Matizaransu
placenteropicor 150 variedadesde
papasnativastraidas de Cusco.La
citaesde9a.m.a2p.m.iNofalte!






